¢MENU COMBOS

COMBO 1

Consta de 1 muslo y 2 alas de pollo con opcidn de
sabor a elegir entre: Ganji, Ganji con Ajo,
PuringPuring, Yangyeom o tradicional

PRECIO PROMO

Consta de 6 muslos de pollo con opcion de
sabor al elegir entre: Ganji, Ganji con Ajo,
PuringPuring, Yangyeom o tradicional

COMBO 3 15.00 13.00

Consta de 5 piezas de pollo: 1 pechuga, 2 alas, 2 muslos
con opcion de sabor a elegir entre: Ganji, Ganji con Ajo,
PuringPuring, Yangyeom o tradicional

COMBO 4 23.00

Consta de 12 piezas de pollo: 6 alasy 6 muslos con
opcion de sabor a elegir entre: entre : Ganji, Ganji con Ajo,
Puringpuring, Yangyeom o tradicional

COMBO 5 15.00

Consta de 450g de pechuga de pollo con
opcion de sabor a elegir entre: Ganji, Ganji
con Ajo, Puringpuring, Yangyeom o tradicional

15.00

¢ MENU HANMARI
(ENTERO)

Pollo Ganji ztx1221
Pollo crujiente con salsa de soya 19.50
Pollo Ganji con Ajo rt=714 %21
Pollo crujiente con salsa de soya y ajo

19.50
Pollo YangYeom <21

Pollo crujiente estilo Gochujang, ligeramente picante
y dulce de la cocina tradicional coreana

19.50
Pollo PuringPuring ¥ %= 271
Pollo crujiente con topping de queso

19.50

Pollo Tradicional 9=z
Pollo crujiente sabor tradicional coreano

18.00
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€ MENU BANBAN (%2 Y %2)

Ganji / Ganji con Ajo ¢/t P34

Mitad de pollo con salsa Ganjiy mitad

2

Ganji con ajo 19.50
Ganji / Tradicional &7 @it
Mitad de pollo con salsa Ganji y mitad tradicional

19.50

oo . . 3 2] 3Z 7]

Ganji / PuringPuring <71 g
Mitad de pollo con salsa Ganji y mitad con salsa
PuringPuring 19.50
Ganji / Yangyeom <71 et
Mitad de pollo con salsa Ganji y mitad con

19.50

salsa Yangyeom
Ganji con Ajo / Tradicional vl=1145k 9zl

Mitad de pollo con salsa Ganji con ajoy
mitad tradicional

Ganji con Ajo / PuringPuring mt= 74 ak F3 £
Mitad de pollo con salsa Ganji con ajo y mitad con
salsa PuringPuring 19

n
o

Ganji con Ajo / Yangyeom vh=3bA)k oFdul
Mitad de pollo con salsa Ganji con ajo y mitad
con salsa Yangyeom

19.50

Yangyeom / Puro Tradicional <3t ¢zl

Mitad de pollo con salsa Yangyeom y
mitad tradicional

Puro Tradicional / Puringpuring ¢ xu} 2 52t
Mitad de pollo tradicional coreano y mitad
con salsa PuringPuring 19.50

PuringPuring / Yangyeom a] st ekl
Mitad de pollo con salsa PuringPuring
y mitad con salsa Yangyeom 19.50

€ ACOMPANANTES

Wueji Twigim #1474 571

Papas fritas rusticas 2.00
Oksusu Twigim <4452 3.00
Maiz frito empanizado al estilo coreano

Sewu TWigim A5 EA 8.00
Camarones fritos empanizados al estilo coreano
Tequerfios/Pastelitos 4.00




¢ KIMBAP

Yache Kimbap °F #%

Roll coreano con vegetales 8.00

7 7} 711k

Kungang Kimbap ~° %+
Roll coreano relleno de proteina y vegetales

8.00

. 1 19}
Normal Kimbap “%#%

Roll coreano con salchicha o carne,
huevo, vegetales y arroz.

8.00

7149}k

Bulgoki Kimbap =/1#%

Roll coreano con carne marinada y asada
a la parrilla con salsa BBQ al
estilo coreano

¢ RAMEN

Chapaguetti **H1H
Ramen: fideos con salsa negro
sin caldo 8.00

9.00

Shin Ramen * “%

Ramen: Sopa con fideos con
salsa picante 8.00

Jin Ramen ®
Ramen: Sopa con fideos con
salsa menos picante 8.00

Nugury Ramen Y17 &

Ramen: Sopa coreano
de fideos mas gruesos

¢ DUPBAP

. 1=
Bulgoki Dupbap =*7/1%
Arroz blanco con carne marinada y asada
a la parrilla con salsa BBQ estilo coreano

10.99 7.00

Eabd gk =1 )

8.00

Galbizzim Dupbap

Arroz blanco con costillas estofadas de res
10.99
Dakdori Dupbap #=2%

Arroz blanco con pollo marinado con
salsa dulce y picante
8.99
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¢HAMBURGUESA

Hamburguesa Bulgoki =71 %71

Hamburguesa con arroz y carne marinada y asada
a la parrilla con salsa BBQ estilo coreano

8.00
¢©BEBIDAS

Cervezas 0.22L 1.50
Cervezas 0.33L 2.00
Refrescos lata (Normal/Zero) 2.00
Refrescos 1.0L 2.50
Refrescos 1.5L 3.00
Té Lipton 0.5L 3.00
Agua mineral 0.36L 1.50
Agua mineral 0.6L 2.00
Agua mineral sparkling 0.5L 2.50
Jugos naturales (imonaday Naranja) 2.00
Jugo Bong Bong lata 3.00
Té coreano (Caliente y frio) 3.00

2.00

Café coreano

¢QUE ES “CHIMAEK =] %"?

Chimaek (X)) es una
combinacién coreana de pollo frito
y cerveza que se ha vuelto muy
popular como un plato para
compartir con amigosy es una
parte importante de la cultura
gastronomica de Corea del Sur.

El nombre proviene de las palabras
inglesas “chicken"y la palabra
coreana "maekju" (cerveza), y es
mas que una simple comida: es
toda una experiencia cultural
y social




